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kultur & kulinarium

Il II] naturhistorisches
museum wien

Eroffnet im Jahr 1889, ist das Naturhistorische Museum mit seinen etwa
30 Millionen Sammlungsobjekten eines der bedeutendsten naturwissenschaftli-
chen Museen der Welt.

/wischen einzigartigen Exponaten, im glanzvollen Ambiente der Kuppelhalle,
servieren wir jeweils Mittwoch ein kulinarisches Gesamtkunstwerk. Die Zutaten
dafur? Absolute Frische, beste Qualitat, feinste Aromen und ganz viel Liebe zur
Gastronomie.

Die Vereinigung von Gaumen- und Kulturgenuss, die Verbindung eines
historischen Rahmens mit passender Gastronomie — das ist die Philosophie von
kultur & kulinarium.

Naturhistorisches Museum Wien
Maria-Theresien-Platz
1070 Wien
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SURF & TURF
LAND TRIFFT MEER

Saftige Steaks und auf den Punkt gegrillte Krustentiere als MenU serviert.
Mit Spezialitaten rund um das allseits beliebte ,Surf & Turf’ verbinden wir das
Beste vom Land mit dem Besten aus dem Wasser. Lassen Sie sich diesen
einzigartigen Genuss auf keinen Fall entgehen.

TIPP: Ein Dinnergutschein ist das ideale
Geschenk fiir Fleisch- & Fischliebhaber!

SURF & TURF - THE NEXT LEVEL
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

11.10. - 18.10.2023
10.04. - 17.04.2024

Preis pro Person € 81,—
jevvei\s M\HWOCh, ab 19 Uhr inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getranke



WEIDMANNSDANK
REH, HIRSCH, WILDSCHWEIN & CO

Die Jagd zur Herbstzeit als uralte Tradition zur Einhaltung des empfindlichen
Okosystems ,Wald" machen wir uns sehr gerne zu Nutze und bitten Sie zu
unseren Wildwochen in die prachtige Kuppelhalle des Naturhistorischen
Museums.

Wussten Sie, dass Wildbret als eines der
nattirlichsten Lebensmittel zu den gesiindesten
Fleischarten zahlt? Weidmannsdank!

WEIDMANNSDANK
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

08.11. - 15.11.2023

Preis pro Person € 81,—
jevvei\s M\HWOCh, ab 19 Uhr inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getranke









KULINARISCHER ADVENT

TAUSENDE WIE SCHNEEFL.OCKEN FALLENDE
GLITZERNDE LICHTER ...

.. sowie ein opulentes, vorweihnachtliches Speisenangebot
fur Inre Einstimmung auf die wohl besinnlichste Zeit des Jahres.

IDEAL FUR IHRE PRIVATE WIE AUCH
FIRMENINTERNE WEIHNACHTSFEIER

Lassen Sie sich von Sekt-, Punsch- und GlUhweinspezialitaten auf ein reichhaltiges,
vorweihnachtliches Festessen in einer der spektakularsten Locations einstimmen
und genielben Sie zum Abschluss den nachtlichen Himmel uber den Dachern Wiens.

KULINARISCHERADVENT
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

22.11.-13.12.2023

Preis pro Person € 81,—
jewei\s MWTV\/OCh, ab 19 Uhr inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getrénke



ARKTISDINNER
KRABBEN, LACHS, RENTIER UND CO

Die etwas andere Speisenvielfalt der Polarstaaten Europas, Asiens und
Nordamerikas hat foodaffairs’ Executive-Chef Bernd Gindl dazu inspiriert, ein zur
Ausstellung ,Arktis” faszinierendes Menu zu kreieren.

Ein seltener Genuss, den man sich nicht entgehen lassen darf!

ARKTISDINNER
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

17.01. - 31.01.2024

Preis pro Person € 81,—
jevvei\s M\'J[J[VVOCh, ab 19 Uhr inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getrdnke









EIN KURZES INTERMEZZ0
DA HABEN WIR DEN (HERINGS)SALAT

Zum Start der Fastenzeit darf noch einmal richtig geschlemmt werden:

Beim traditionellen Heringsschmaus am Aschermittwoch verwohnen

wir Liebhaber von Fisch und Meeresfriichten mit einerm umfangreichen
Vorspeisenbuffet, vor Ihren Augen zubereiteten Hauptspeisen und Desserts,
die keine Winsche offen lassen.

HERINGSSCHMAUS
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

14.02.2024

Preis pro Person € 81,—
Aschermittwoch ab 19 Uhr inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getranke



GENUSS HAT SICH
IN SCHALE GEWORFEN

GENUSSVOLLE TRADITION

Die Kuppelhalle des Naturhistorischen Museums Wien verwandelt sich im
Februar und Méarz in einen Gourmettempel fur Liebhaber von Miesmuscheln,
Fischspezialitaten und Meeresfriichten.

JEDER TELLER EIN KUNSTWERK

Mit kdstlichen Vorspeisen und einer saisonal inspirierten Suppe starten wir in den
kulinarischen Abend. Danach geht es zum Buffet, an dem Sie nach Herzenslust
frische Miesmuscheln aus dem Wattenmeer geniellen konnen. Als kronender
Abschluss erwartet Sie ein verfiihrerisches Dessertbuffet.

MUSCHELDINNER
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

21.02. - 13.03.2024

Preis pro Person € 81,—
jevvei\s Mittwoch, ab 19 Uhr inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getranke









DINE & WINE

GUTES ESSEN UND WEIN -
DAS HAT TRADITION.

Ein ganz besonderer Abend in einer der spektakularsten Locations in Wien,
die Hingabe der foodaffairs Kichencrew zum besten Rohprodukt sowie die
Sorgfalt der dafur ausgewahlten Winzer zu deren Rebensaft macht diesen
Genussabend wohl unvergesslich.

Buchen Sie rechtzeitig, samt passender Weinbegleitung!

DINE & WINE
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

24.04.2024

Preis pro Person € 81,—

inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getranke

Mittwoch, ab 19 Uhr Getrankepaket inkl. Weinbegleitung € 18,—



VEGANES DINNER

DAS KANN WAS!
-~ DAS VEGANE REICH DES SIEGFRIED KROPFL

Tauchen Sie ein in die kulinarische und faszinierende Welt von Siegfried Kropf],
einem renommierten Haubenkoch, der die vegane Kuche mit seinen kostlichen
Kreationen revolutioniert hat.

Probieren Sie es aus, Sie werden begeistert sein!

VEGANES DINNER
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

08.05.2024

Preis pro Person € 81,—
M'\J[J[WOCh, ab 19 Uhr inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getranke









GENUSS LEICHT GEMACHT
KULINARISCHE FRUHLINGSBOTEN

Ab Mitte Mai darf das Kultgemuse Spargel wieder auf die Buhne .

JEDER TELLER EIN KUNSTWERK

Bevor Sie die frischen Spargelkreationen vom Buffet probieren, werden Ihnen
delikate Vorspeisen und eine friihlingshafte Suppe serviert. FUr den sulten
Abschluss darf das Dessertbuffet naturlich nicht fehlen.

Tipp: Reservieren Sie rechtzeitig — die Platze fur
das Spargeldinner sind sehr beliebt!

SPARGELDINNER
IM NATURHISTORISCHEN MUSEUM WIEN

15.05. - 05.06.2024

Preis pro Person € 81,—
jevvei\s M\HWOCh, ab 19 Uhr inkl. Couvert, Dinner, Museumstageseintritt, exkl. Getranke
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GENIESSEN SIE
UNSEREN SERVICE
AUCH TAGSUBER
IM CAFE IN DER
KUPPELHALLE
DES NHM.
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ANGEBOT VOR ORT
VOLLES PROGRAMM

Starten Sie bereits um 9 Uhr in den kultur-kulinarischen Tag und machen Sie
vor dem Dinner einen Rundgang durch die 39 Schauséle des Naturhistorischen
Museums.

) Museumstageseintritt im Dinnerpreis inkludiert.
Offnungszeiten Mittwoch: 9—20 Uhr, Dinnerstart 19 Uhr

HOCH HINAUS

Eine kurzweilige Reise durch die Geschichte der Sammlung und des Gebaudes bis
auf das Dach des Museums lasst sie Wien bei Nacht erleben. ,Uber den Dachern
Wiens" haben Sie eine einmalige Aussicht auf die Wiener Innenstadt.

Kosten pro Person € 10,—
Beginn ca. 21 Uhr
Anmeldung ist nicht erforderlich.



NATURHISTORISCHES MUSEUM







JAHRESKARTE
DIE NHM WIEN-JAHRESKARTE

Das Naturhistorische Museum Wien ist eines der grofiten
naturwissenschaftlichen Museen der Welt. Hunderttausende von Besucherinnen
sind jedes Jahr von den spektakularen Ausstellungen im historischen Ambiente
begeistert. Damit unsere Gaste das faszinierende Angebot des Museums
uneingeschrankt nutzen konnen, bietet das NHM Wien eine Jahreskarte an.

Wenn Sie die Jahreskarte als Geschenk weitergeben mochten, konnen Sie
Gutscheine im Museum erwerben. Dieser Gutschein kann an der Museumskassa
eingelost werden und Sie erhalten die Jahreskarte als Lichtbildausweis.

Mehr Infos unter:
nhm-wien.ac.at/information/jahreskarte
oder einfach QR-Code scannen.

IlhITl naturhistorisches
H E W I museum wien



Klimafreundlich und regional

Das Osterreichische Umweltzeichen

Weil wir die Erfahrung haben und seit vielen Jahren mit der Umwelt zuliebe agierenden
Organisationen und Lieferanten in Osterreich zusammenarbeiten, ist es uns ein groles
Anliegen, in Kooperation mit dem Naturhistorischen Museum das OSTERREICHISCHE
UMWELTZEICHEN auch im Museum selbst zu implementieren.

Neben hoher Qualitat ist uns vor allem ehrliches, nachhaltiges Service ein Anliegen.
Bereits im Zuge der Menugestaltung ist uns kein planerischer Umweg zu weit,
nachhaltige Lebensmittel auszuwahlen, kurze Lieferwege einzuhalten, zahlreiche BIO-
Produkte zu verkochen um Ihnen ein qualitativ hochwertiges Meni zu servieren.

Uberzeugen Sie sich selbst und besuchen Sie uns an mindestens einem der zahlreichen
Abendeim Zuge unseres kultur & kulinarium Angebots" im Naturhistorischen Museum
Wien. Die Auswabhl ist grof3, wir freuen uns sehr auf Ihren Besuch!

Ihr Team von

foodaffairs

FEINE ESSKULTUR

Unsere Zertifizierungen:

I1SO 14001:2015 (Urmnweltmanagement)

IS0 9001:2015 (Qualitdtsmanagement)

1SO 45001:2018 (Arbeits- /Gesundheitsschutz)







SCHENKEN SIE GAUMENFREUDEN



DINNERGUTSCHEINE

PLATIN

Preis fiir 2 Personen

€ 218,-

DIAMANT

Preis fiir 2 Personen

€198,-

GOLD

Preis pro Person
€ 81,-

Gutschein inklusive:
» Gewahltes Dinner

« Getrankeauswahl

» Museumstageseintritt
» Couvert

« Dachflhrung

Gutschein inklusive:
« Gewahltes Dinner

» Getrankeauswahl

» Museumstageseintritt
« Couvert

Gutschein inklusive:
« Gewahltes Dinner

» Museumstageseintritt
« Couvert



foodaffairs bei den Seefestspielen Morbisch

Die Seefestspiele Morbisch begeistern seit 1957 mit Musiktheater auf einer
einzigartigen Buhne direkt im Neusiedler See. Harmonisch eingebettet in die
imposante Naturkulisse des Nationalparks Neusiedler See befindet sich eine

der grolten Open-Air-Buhnen Europas. Die Seefestspiele Morbisch stehen fur
grenzenlosen Kulturgenuss und entfuhren die Besucher in eine magische Welt des
Musiktheaters fernab des Alltags. Kunstlerisch setzt man bei den Seefestspielen

auf allerhochste Qualitat. Spektakulare Inszenierungen mit namhaften Darstellern
sorgen Jahr fur Jahr fur volle Publikumsrange.

My Fair Lady — Das Musical

Im Sommer 2024 entfuhren Sie die Seefestspiele Morbisch nach London, und das in
charmanter Gesellschaft von Eliza Doolittle als ,My Fair Lady’ des Jahres 2020. Erleben Sie
den Klassiker in einer neuen Aufmachung als zeitgemalies Musical.

11. Juli-17. August 2024

Seeblhne Morbisch

A-7072 Morbisch am See

Reservierung unter: Tel +43 664 60 40 8600
kulturkulinarium@food-affairs.at | food-affairs.at

g morbisch
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KONTAKT

Sie haben noch Fragen?
Sie wollen einen Tisch reservieren, Gutscheine kaufen oder Feedback geben?
Wir von foodaffairs sind fur Sie dal

TELEFON

0664 / 60 40 86 00
(werktags Mo.—Do. von 9 — 16 Uhr | Fr. von 9 — 14 Uhr)

MAIL

kulturkulinarium@food-affairs.at

WEB
www.food-affairs.at
fb.com/foodaffairsFEINEESSKULTUR
Naturhistorisches Museum Wien
Maria-Theresien-Platz
1010 Wien

Dinnergutscheine sind auch direkt im Museum erhaltlich!
Mi = Mo, 10 — 16:30 Uhr (nur Barzahlung moglich)

phﬁl naturhistorisches fOOdaffail‘S
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